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„Mit dem Menüpass gratis Essen.“
Holen Sie sich Ihren Menüpass!
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Plaikawirt - weil ś einfach besser schmeckt!

Christian führt das Wirtshaus seiner Eltern in familiärer Tradition
weiter und heißt jeden herzlich willkommen. Mit Leidenschaft für 
die Gastronomie bewahrt er die traditionelle Gasthauskultur und 
setzt gleichzeitig moderne Akzente, um Gäste unterschiedlichen 
Alters anzusprechen. Seine Gastfreundschaft und kulinarischen 
Angebote schaffen eine einladende Atmosphäre, in der sich jeder 
wohl und willkommen fühlt.

Ihr Plaikawirt
Christian Nabegger

Herzlich Willkommen!



Jeden Freitag,
Samstag, 
Sonntag und
an allen Feiertagen

Backhenderl
mit Salat

FrischesteirischeLandhendl!

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage
bei unseren Servicemitarbeiter*innen.



Suppen
„Täglich frische Rindsuppe aus viel Rindfleisch,

frischem Gemüse und edlen Gewürzen!“

Frittatensuppe

Leberknödelsuppe

Nudelsuppe

Salate
** Gemischter Salat **
verschiedene Salatvariation mit knackig-frischen Blattsalat und
hausgemachter Cocktailsauce

** Blattsalat **
Blattsalat mit hausgemachter Marinade

** Steirischer Backhendel-Salat **
gebackene Hühnerbrustfilet-Streifen auf feinster Salatvariation,
garniert mit Kürbiskernen, Croutons, Kürbiskernöl und hausgemachter
Cocktailsauce

** Warmer Fitnessteller **
gegrillte Streifen von der Pute, auf knackig frischem Blattsalat, garniert mit
Croutons, Balsamico Glace und Dressing



Vegetarisch
** Goldbraun-gebackene Champignons **
serviert mit hausgemachter Sauce Tartare 

** Hausgemachte Gemüselaibchen **
in zarter Kräutersauce, dazu frisches Gemüse und Petersilerdäpfeln

** Nudel-Gemüse Pfanne **
nach Art des Hauses

** Steirische Eierschwammerl - Sauce **
mit hausgemachten Semmelknödeln

** Käsespätzle **

** Pierogi Kartoffel-Topfen-Fülle ** 6 Stück

** Pierogi Kraut-Pilze-Fülle ** 6 Stück

Fisch

** Zander in Naturpanade **
gegrilltes Zanderfilet, gewürzt nach Art des Hauses, serviert mit
Petersilerdäpfeln und buntem Gemüse, garniert mit Brokkoli und Kräuterbutter

** Die goldene Scholle **
fein gebackene Schollenfilets, serviert mit Petersilerdäpfeln und
hausgemachter Sauce Tartare



Schwein/Pute
** Wiener Schnitzel **
knusprig gebacken, saftig & zart, dazu Pommes Frites, serviert mit Preiselbeeren

vom Schwein
von der Pute

** Cordon Bleu **
knusprig gebacken, mit Schinken und Gouda gefüllt, dazu Pommes Frites,
serviert mit Preiselbeeren

vom Schwein
von der Pute

** Plaikawirt-Grillteller **
saftiges Schweinskarree, zarte Pute und feines Schweinefilet vom Grill, dazu  
Pommes Frites, buntes Gemüse, garniert mit gerösteten Zwiebeln, Speckbohnen, 
hausgemachte Cocktailsauce und Kräuterbutter

** Wirtshaus-Spieß **
zart gegrillte Schweinemedaillons mit Zwiebel und Speck am Spieß, dazu  
Pommes Frites, buntes Gemüse, garniert mit gerösteten Zwiebeln, Speckbohnen, 
hausgemachte Cocktailsauce und Kräuterbutter

** Eierschwammerl trifft auf Schwein **
saftig gegrillte Schweinemedaillons in feiner Eierschwammerl-Sauce, dazu
hausgemachte Semmelknödel, garniert mit frischer Petersilie und Obers

** Schweine-Puffer **
saftig gegrillte Schweinemedaillons, dazu Erdäpfelpuffer, buntes Gemüse
und Speckbohnen, hausgemachte Cocktailsauce, garniert mit Chilifäden
und Kräuterbutter



Unsere Pierogis
„Ich greife gerne auf die kulinarische Tradition Polens 

zurück und verwöhne meine Gäste.“

gefüllte Teigtaschen mit

** Kartoffel-Topfen-Fülle ** 6 Stück 

** Fleisch-Fülle ** 6 Stück

** Kraut-Pilze-Fülle ** 6 Stück

** Pierogi gemischt ** 9 Stück

Für unsere kleinen Gäste
** Kinder-Wiener **
gebackenes Putenfilet mit Pommes Frites, Salatgarnitur und Überraschung

** Kinder-Grill **
gegrilltes Putenfilet mit Pommes Frites, Salatgarnitur und Überraschung



Mehlspeise
Topfentorte

Schoko-Cremeschnitte

Eierlikörtorte (mit Alkohol)

Mohr im Hemd

Mohr im Hemd mit Eis

Gebackene Topfentorte mit Himbeeren

Heiße Liebe

Gemischtes Eis mit Schlagobers

Eiskaffee

Coupe Denmark

Kaffee & Tee
Verlängerter Brauner

Cappuccino

Melange

Espresso

Großer Brauner

Kaffee Hag (koffeinfrei)

Schwarzer Tee

Früchte Tee

Früchte Tee (mit Zitrone)



Aperitif
Sekt Orange
Sekt
Campari Soda
Campari Orange
Aperol Spritz mit Wein

Aperol Spritz mit Sekt

Alkoholfreie Getränke

Fruchtsäfte Marille, Mango, Apfelsaft Naturtrüb und Johannisbeere

G'spritzt mit
Soda

Leitungswasser

Apfelsaft
Orangensaft
Almdudler
Cola
Fanta

G'spritzt mit
Soda

Leitungswasser

Soda
Soda Zitrone frisch gepresst

Holunder Soda



Alkoholfreie Flaschen

Mineral
Mineral still
Frucade
Eistee
CocaCola
CocaCola light
CocaCola Zero
Almdudler

Bier
Fassbier

Kaiser Märzen vom Fass
Gösser Zwickl vom Fass
Gösser Naturradler vom Fass

Flaschenbier

Heineken
Desperados
Kaiser Doppelmalz (dunkles Bier)

Weizenbier (Hefetrüb)

Gösser Alkoholfrei
Weizen Alkoholfrei



Weine offen

GV Weinzierl 
Neuburger 

Gelber Muskateller
Jungwein (Saisonal)

Rosé (Saisonal)

St. Paulus  

Blauer Zweigelt 

G'spritzte

Weiß gespritzt
Rot gespritzt
Kaiserspritzer
Aperol Spritz mit Wein

Aperol Spritz mit Sekt

Fruchtspritzer

Veilchenspritzer
Maracujaspritzer
Erdbeerspritzer
Mangospritzer
Kiwispritzer



Weißweine Flaschen

Weinzierl 1 Liter Grüner Veltliner

spritzig, trockener, leichter Qualitätswein

Kremser Neuburger 1 Liter

milder, fruchtiger Wein

Rotweine Flaschen

Sankt Paulus 1 Liter

trocken fruchtiges Bouquet, samtig milder Rotwein

Blauer Zweigelt 1 Liter

trockener milder Rotwein

Longdrinks
Barcardi Cola 2 cl

Ferrari 2 cl (Eristoff Red und Redbull)

Ladykiller 2 cl (Jägermeister und Raspberry Tonic Water)

Skiwasser 2 cl (Eristoff Red und Soda)

Gordons Gin 2cl (mit Tonic Water/Bitter Lemon 250ml)

Hendricks Gin 2cl (mit Tonic Water/Bitter Lemon 250ml)

Vodka Red Bull 2cl

Vodka Orange 2cl

Whiskey Cola 2cl (Jim Beam)



Spirituosen

Williams Birne
Marille
Himbeere
Vogelbeere
Obstler
Jägermeister
Nusslikör
Berliner Luft
Roßbacher 



Liste der Allergene -
Buchstaben-Codes:

Glutenhaltiges Getreide A

Krebstiere B

Eier C

Fisch  D

Erdnüsse  E

Soja  F

Milch und Lactose  G

Schalenfrüchte (Baumnüsse)  H

Sellerie  L

Senf  M

Sesamsamen  N

Schwefeldioxid und Sulfite  O

Lupine  P

Weichtiere  R


